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Załącznik Nr 1 do swz/umowy

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia 

1. Przedmiotem  zamówienia  jest przygotowywanie  gorących  posiłków  z 
naturalnych  składników,  ich  wydawanie  oraz  na  zlecenie  Zamawiającego 
dowożenie posiłków, a w przypadku klęski żywiołowej lub zdarzenia losowego 
wydawanie posiłków na zlecenie MOPS w formie suchego prowiantu.

    Przewiduje się wydawanie ok:

 20 gorących posiłków dziennie 

w tym:

 5  zestawów  dziennie  w  jednorazowych  opakowaniach  z  dowozem  do 
miejsca zamieszkania klienta

Posiłki będą wydawane przez 7 dni w tygodniu. Posiłki nie objęte dowozem będą 
wydawane w lokalu Wykonawcy, który zapewni możliwość spożycia ich na miejscu.

2. Podana ilość posiłków jest  wartością szacunkową i  Zamawiający zastrzega 
sobie możliwość zmniejszenia lub zwiększenia ilości posiłków o 20% i  z tego 
tytułu Wykonawcy nie przysługuje żadne roszczenie finansowe ani prawne. 

3. Miejsce wydawania posiłków ma być usytuowane w Mysłowicach w dzielnicy 
Centrum lub Szopena-Wielka Skotnica lub Piasek lub Stare Miasto w odległości 
nie większej niż 500 m od przystanku autobusowego/tramwajowego (wykaz ulic 
wchodzących w skład wymienionych dzielnic, stanowi załącznik nr 6 do swz). 
Odległość miejsca wydawania posiłków od przystanku autobusowego będzie 
sprawdzona na stronie https://www.google.pl/maps/ 

4. Miejsce  wydawania  posiłków  ma  być  w  lokalu  ogrzewanym.  W  miejscu 
wydawania posiłków będzie możliwość spożycia na miejscu przez min. 10 osób 
jednocześnie, a na życzenie klienta posiłki będą wydawane w formie "na wynos" 
w jednorazowych pojemnikach na żywność.

5. Zamawiający  w  szczególnych  przypadkach  (np.  klient  niepełnosprawny, 
starszy) może zlecić Wykonawcy dowóz posiłku do domu klienta na terenie 
miasta Mysłowice oraz może zlecić dowożenie posiłków na Noclegownię dla 
bezdomnych mężczyzn w Mysłowicach przy ul. Strażackiej 9. 

6. Awaria pojazdu Wykonawcy nie zwalnia Wykonawcy z obowiązku transportu. 
7. Gorące posiłki będą wydawane i dowożone przez 7 dni w tygodniu w godzinach 

od 12:00 do 14:00. W tym czasie w miejscu wydawania posiłków nie będą 
sprzedawane napoje alkoholowe.

8. Suchy prowiant będzie wydawany w godzinach i dniach wyznaczonych przez 
Zamawiającego - w zależności od zaistniałej sytuacji.
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9. Miejsce przygotowywania oraz wydawania posiłków, osoby mające kontakt z 
żywnością oraz środek transportu posiłków muszą spełniać wymogi określone 
w ustawie o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U.2023, poz. 1448) - w 
szczególności  Dział  IV Wymagania higieniczne a w okresie obowiązywania 
szczególnych  rozwiązań związanych  z  zapobieganiem,  przeciwdziałaniem i 
zwalczaniem chorób zakaźnych oraz wywołanych nimi sytuacji kryzysowych, 
Wykonawca  zobowiązuje  się  do  przestrzegania  przepisów  prawa  (ustaw, 
rozporządzeń a także poleceń wojewody) wydanych w związku z zaistniałą 
sytuacją oraz Wykonawca zobowiązany jest do bieżącego śledzenia zmian tych 
przepisów.

10.Posiłki będą wydawane na podstawie decyzji administracyjnych (wydawanych 
zgodnie z ustawa o pomocy społecznej z dnia 12 marca 2004r. tj. Dz.U. 2024r. 
poz.1283) pokazywanej przez klienta tut. Ośrodka i bonów żywnościowych. W 
przypadku klęski żywiołowej lub zdarzenia losowego posiłki w formie suchego 
prowiantu będą wydawane na zlecenie tut. Ośrodka  a decyzja administracyjna 
zostanie wydana w późniejszym terminie.

11.Posiłki mają być przygotowywane zgodnie z zasadami zdrowego żywienia na 
zmianę I i II danie. Posiłki mogą być jednogarnkowe. Na posiłek składa się np.: 
zupa z wyrobem mięsnym/rybnym lub bigos z mięsem lub pierogi z mięsem lub 
mięso/ryba z  ziemniakami  i  surówką itp.  -  całość o wadze min.  60 dkg.  z 
zastrzeżeniem, że gotowy wyrób mięsny/rybny podawany w ramach posiłku 
stanowi co najmniej 10 dkg danego posiłku. 

12.Zamawiający  pod  pojęciem  wyrób  mięsny/rybny  rozumie  mięso  /  rybę  po 
obróbce termicznej, przygotowane do spożycia. 

13.Jadłospis tygodniowy ma być wysyłany mailowo do osoby wymienionej w § 6 
ust 1 umowy najpóźniej do godz. 13:00 w ostatni dzień roboczy poprzedzający 
tydzień którego jadłospis dotyczy. Jadłospis tygodniowy ma uwzględniać na 
przemian  I  i  II  danie  i  nie  może  się  powtarzać  w  ciągu  tygodnia.  Osoba 
wymieniona w § 6 ust 1 umowy najpóźniej na koniec ostatniego dnia roboczego 
wyśle  Wykonawcy  akceptację  jadłospisu  lub  zażąda  zmiany  w  przypadku 
powtarzającego się jadłospisu w ciągu tygodnia lub braku naprzemiennego I i II 
dania. 

14.Na suchy prowiant składa się minimum: 2 bułki, 5 dkg wędliny, 5 dkg nabiału, 5 
dkg masła, 2,5 dkg dżemu, owoc typu jabłko, gruszka, banan lub pomarańcz, 1 
l soku. 

15.Do  każdej  faktury  Wykonawca  będzie  dołączać  oświadczenie  o  spełnieniu 
warunku o zatrudnieniu j/w.

16.Przed przekazaniem Wykonawcy danych osobowych osób uprawnionych do 
wydania  im  gorącego  posiłku,  Wykonawca  przekaże  Zamawiającemu 
wypełniony  formularz  oceny  podmiotu  przetwarzającego  stanowiącego 
załącznik nr 3 do SWZ.

17.Wspólny  Słownik  Zamówień  (CPV):  kod  CPV  –  55.32.10.00-6  Usługi 
przygotowywania  posiłków,  55.32.00.00-9  Usługi  podawania  posiłków, 
55.52.00.00-1 Usługi dostarczania posiłków.


